Den tyska renhetslagen firar 500 ar. Till minnet av regeln som fastslog att 6l endast far
bryggas med malt, humle och vatten 6ppnas utstaliningar, ordnas fester och bryggs
jubileumsol. Hela Tyskland &r i feststamning for att hylla denna garanti for bra ol. Eller?

Folj med till ett Tyskland som funderar kring sin plats pa en omritad ¢lkarta.

Text & foto Carl Undéhn lllustration Jonas Bergstrand
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LLA VET ATT tyskarna
gillar att dricka 6l. Men
den 23 april i ar dracks
det nog mer 6l 4n vanligt.
DA var det pa dagen exakt
500 &r sedan som hertig
¢ Wilhelm IV och hans bror
Ludvig X i Ingolstadt lade
fram Reinheitsgebot, den
bayerska renhetslagen
fran 1516. Blasorkestrar spelade och det skélades
i 8lkrusen. Tidningar och internet fylldes av
hyliningar till den oslagbara och framforallt rena
tyska olen. For enligt lagen far tysk 6l endast
bryggas med malt, humle, jést och vatten. Tack
vare det har tyskarna, till skillnad fran alla andra
stackare, under arhundraden kunnat njuta av
bra 6l, fri fran skumma tillsatser och kemikalier.
Den 500-ariga lagen har beskrivits som allt
ifran virldens dldsta konsumentskyddslag till
tyskarnas frimsta gava till ménskligheten. Vi har
vil alla sett det tryckt pa otaliga dletiketter.
“Bryggd enligt den tyska renhetslagen fran
1516”.
Smaka pa orden.
“Renhetslag”.
Ligg till “den tyska” och det hela osar kvalitet
och noggrannhet.
“Hopfen und Malz, Gott erhalts” gir det
att lasa pa husfasader och skyltar 6ver hela
Tyskland. Uttrycket, som pa svenska blir “Gud
bevare humle och malt”, ger ett hum om att 6l i
Tyskland betyder mer &n nigot som man bara
skoljer ner arbetsveckan med pé en fredag, 01

4r kultur och renhetslagen dess budord. Ofta
forklaras Reinheitsgebot med att den uppstod i
en tid da spannmél skiljdes enligt devisen “vete
for brod, korn for 81 och havre till histar”. Det
viktiga var att bra spannmal inte skulle slosas
pa 6l utan anviindas till bréd, men riktigt sd
enkelt ir det inte. Till att bérja med var pdbudet
i Ingolstadt langt ifran de férsta reglerna for
framstillning av 6. Redan 1156 fanns liknande
regler i Augsburg, pa 1300-talet i Niirnberg
och p4 1400-talet i Regensburg, Att beslutet i
Ingolstadt 1516 fick sant genomslag berodde
pa att det var det forsta att gilla i hela Bayern.
For det hir handlade om just Bayern och det
var lingt innan nationen Tyskland sett dagens
ljus. Forst 1906 infordes regeln i déavarande
Tyska riket. D& hade man &ven lagt till jast som
godkind ingrediens vars roll man innan antingen
inte kant till eller sett som sjélvklar. Det var
ocksd nu som begreppet renhetslag uppstod.
Annu trycker alla bayerska bryggerier med
sjilvrespekt texten “Bryggt enligt den bayerska
renhetslagen fran 1516” pa etiketten. I den hér
historien spelar alltsd Bayern en speciell roll.
Tyska bryggerier anvinder gérna renhets-
lagen som ett kvalitetssigill. De framsta
foresprikarna for renhetslagen hittas darfor
inte helt ovéntat i det tyska bryggarforbundet,
Deutscher Brauerbund, med dess ordférande
Holger Eichele i spetsen. Nér vi tréiffas sitter hani
baren till ett lyxhotell i Hamburg och svettas i sin
mérka kostym. Det dr en varm host. Klockan har
hunnit sla halv tio pa kvillen men termometern

visar 4nnu 26 grader. En kall 61 passar med andra »

»ranken var att bra spannmal inte skulle slésas pa 61
utan anviindas till bréd, men riktigt sa enkelt iir det inte.
Pabudet i Ingolstadt var langt ifran de forsta reglerna

for 6lbryggning.”
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Holger Eichele,

ordférande for det tyska
brygaarférbundet, njuter av
en Kall 81, Sjalvklart bryagd
enligt renhetslagen.
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ord bra s& han vinkar till sig kyparen och fragar vad de
har pa fat.

- Carlsberg, Duckstein och Konig-Pilsner. Guinness
och Weissbier pa flaska, svarar den korrekta kyparen.

Holger blir tyst en ling stund men bestéller till slut
en Konig-Pilsner. Det ir en klassisk industrilager som
hér till det man i Tyskland kallar “tv-61”.

- Det ir det hir som ir problemet. Gastronomin
hénger inte med. Vi dr i baren pa ett av landets bista
hotell och kyparen kan bara erbjuda en handfull 6. De
4r siikert alla bra 1, missforsta mig inte, men titta pa
utbudet av gin, siger Holger och pekar pd en vilfylld
hylla i baren innan han fortstter.

- Jag vill se tio tappar hdr, ett stort kylskap fylit
med &1 och en bartender som siger “jag har den 6len
fran Bayern, den frén Bamberg, den fran Ingolstadt
och den fran Koln, Diisseldorf och Berlin”.

Olen kommer in, Holger tar en stor klunk och slar
fast att den dr prefekt tappad med rétt temperatur. Sen
borjar han prata igen. Snabbt och med stora ord. Han
ir en vilsmord pr-maskin som vet att tala for sin sak s
det giller att hiinga med.

- Det finns méngder av superlativ kring tysk 6L
Hogre bryggeritithet &n i USA, mer mérken dn ndgot
annat europeiskt land, den storsta produktionen och
den mest liberala marknaden i Europa. Vart 61 har
ett bra rykte i hela virlden och det med ratta om du
frigar mig. “German beer” helt enkelt, sager han.

Tyska bryggare dr noga med att framhéva
Reinheitsgebot som en garanti for att tysk ¢l ar
négot speciellt. Fram till 1987 var det i Tyskland dven
forbjudet att slja utlindsk 61 som inte var bryggd
enligt renhetslagen. Det satte EU-domstolen stopp for
men i debatten innan gick vigorna hoga. Den tyska
regeringen argumenterade till och med for att 6l

innefattade 25 procent av det dagliga niringsintaget
bland landets vuxna mén. Darfor var det ur ett
hilsoperspektiv viktigt att endast 61 bryggt enligt
renhetslagen fanns pa marknaden. Vem skulle annars
veta hur mycket kemikalier de tyska ménnen fick i sig?
For i Tyskland &r den generella uppfattningen sadan.
Ol som inte innefattas av renhetslagen ér lika med 6l
som &r sprangfylld med kemikalier.

Det ér litt att bli bekvam niir man dr s bra pa 6l
som tyskarna ir och renhetslagen spelar ddr en viktig
roll. Tack vare den har ju tyskarna vérldens bésta 6l.

- Det fina ir att bryggarna nu har beslutat sig for att
inte lingre luta sig tillbaka. Det finns en helt ny rorelse
och mangfald vad gller 6l. Det &r den perfekta gdvan
till den 500:e fodelsedagen, siger Holger Eichele och
syftar pa att antalet tyska bryggerier har okatmed »

Olbrunnen i Ingolstadt invig-
des till jubileet f6r 500 ar av
renhetslag. Oftast rinner dar
vatten, men vissa lérdagar
kan man fylla sitt dlkrus.
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500 ARAV
RENHETSLAG?

Tyska bryggerier ar inte sena med
att framhalla att de sedan 500 &r
respekterar renhetslagen. Men

s8 &r inte riktigt fallet. Lagen de
maste f6lja heter inte ens “ren-
hetslagen”. Den har istéllet det
byrakratiska namnet “Vorl&ufigen
Biergesetz”, pa svenska “tillfallig
Sllag”. Den &r heller inte sarskilt
gammal utan kom till efter att
Tyskland enades och &r fran 1993.
Den bygger visserligen pa pabudet
fran 1516 men tillater bland annat
humleextrakt. | dagligt tal kallas
den daremot for "renhetslagen”
och anses fora vidare den tyska
oltraditionen.
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EU-GODKANDA TILLSATSER
FOR OL OCH MALTDRYCKER

E150 a-d (sockerkulér)
E 210-213 (bensoesyra - bensoater)
E 200-203 (sorbinsyra - sorbater)
E 220-228 (svaveldioxid - sulfiter)
E 270 (mjolksyra)
E 300 (askorbinsyra)
E 301 (natriumaskorbat)
E 330 (citronsyra)

E 405 (1,2-propylenglykolalginat)
E 414 (gummi arabicum -akaciagummi)
E 950 (acesulfam K)

E 951 (apartam)

E 954 (sackarin och dess
Na-, K- och Ca-salter)

E 955 (sukralos)
E 959 (neohesperidin DC)
E 960 (steviolglykosider)
E 961 (neotam)

E962 (salt av aspartam
och acesulfam)

E 1105 (lysozym)
E 1200 (polydextros)

Killa: Forordning (EG) nr 1333/2008, 14 2.1
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Over 100 stycken de senaste aren. I nistan alla
fall handlar det om smi aktdrer som gér 61 och
vill réra om i massan av industrilager genom att
brygga bade 1PA och tysk ofiltrerad kellerbier.
Den 0kade mangfalden ska ddremot inte ses som
ett tecken pa att renhetslagen dr i gungning,

- 99,8 procent av all 61 som bryggs i Tyskland
gors enligt renhetslagen. Det giller for dvrigt
dven 98 procent av den nya vagen av hantverksol,
siger han.

Detta dr inte heller konstigt. Renhetslagen ar
i sig inget hinder fér variation. Med hundratals
olika sorters malt, humle och jist kan en
bryggare spendera ett helt liv med att ta fram
olika spannande 6l utan att behova striicka
sig efter andra ingredienser. Med alla sina
siffror i ryggen dr Holger 6vertygad om att
renhetslagen ér viktig dven idag. Framf6rallt for
konsumenterna.

- Om en tysk bryggare vill anvénda tillsatser
méste det skrivas ut pa etiketten. Skulle det std
malt, humle, jist och vatten plus F120, E126,
E144, E135, E192 hamnar det i tidningarna och
dagen efter gar bryggeriet i konkurs.

Tyskland har namligen ett undantag frin
Bryssel som forbjuder anvindandet av e-nummer i
6l. 1 6vriga EU, inklusive Sverige, dr inte mindre 4n
20 tillsatser tillitna och bryggarna behéver inte
ens ange dem pd etiketten. Tillsatser behover dock
inte nédvindigtvis innebéra e-nummer. Det kan
lika gdrna handla
om en stout med
kaffebénor, en

»Surkal, dipple, alger, eller

tillfilligt och chansen att f det varierar kraftigt
mellan landets 16 férbundslander. I Hamburg
och Berlin i norr brukar det g smidigt medan
det i Bayern i soder &r totalstopp. Inte ens om
det handlar om &1 som enbart ska exporteras ger
myndigheterna dir sin tillatelse {6r specialSl.
Dir galler renhetslagen till punkt och pricka.
Malt, humle, jést och vatten - inget annat.

- Okej, det finns faktiskt en diskussion om
detta dven i Bayern men det kommer vi att 16sa.
Sedan stimmer det inte att det ir en massa
byrékratiskt jobb att fa tillstdnd. Specialdl &r
en nisch och nagot nytt. Vissa myndigheter blir
kanske overrumplade nér det kommer in en
forfragan som de inte har sett pd 500 ar, menar
Holger Eichele.

Méjligheten att brygga specialdl dr bakddrren
som gor att renhetslagen dverhuvudtaget kan
existera. For krasst sett &r den en form av frivillig
diskriminering. Den hindrar tyska bryggare frin
att arbeta enligt samma villkor som kollegorna i
dvriga Europa. Nagot EU-domstolen férmodligen
skulle indra pa om fallet togs upp. Annu har
ingen bryggare f6rsokt fa sin sak prévad dér. De
stora koncernerna vill behélla renhetslagen som
ett forsdljningsargument for tysk 61, och de nya

sméa bryggerierna anvinder sig av mojligheten
till specialdl. Pa sa sitt héller sig renhetslagen
flytande. I alla fall for tillfallet.

- Kanske har vi om 500 ar inte lingre en
bindande lag
men majoriteten
kommer nog

ale med pumpa dnda halla sig
eller en klassisk tj“rte stikl ar. J ag k an rtIi‘.liltra\ﬁlflll(g:len.
tysk stil som gose ill och m
med koriander brygga med allt sSOoIm ﬁr n?r jag fragar
nigon som
R naturligt och siikert.Da 500,
2 ~f 2? onl man som i
e blir det en specialdl. o e
svart te eller fa brygga 6l

tjurtestiklar. Jag
kan brygga med allt som dr naturligt och sdkert.
Da ir det en sa kallad special6l, siger Holger.
Det finns alltsa en mojlighet att tinja pa
renhetslagen. Sedan 2005 ér det tillitet med
specialol, ett beslut som kom till efter att ett
bryggeri i 6stra Tyskland under tio r kdmpat
for att fa kalla sin moérka schwarzbier for 61 dven
fast den innehaller socker. For att f4 brygga
specialol méste en tillstindsansdkan ldmnas in
hos de lokala myndigheterna. Tillstandet ar alltid

v

med e-nummer

siger han nej, sdger Holger.

Att Holger nimner Oliver Wesseloh dr
ingen slump. Mellan dren 2013 till 2015 hade
han virldsmiéstartiteln som 6lsommelier.
Tillsammans med sin fru Julia Wesseloh driver
han bryggeriet Kehrwieder Kreativbrauerei och
de dr ndgra av renhetslagen mest hogljudda
kritiker. Dessutom har Oliver en tydlig hatkérlek
till det tyska bryggarférbundet.

- Holger Eichele tréiffar jag ofta och gérna

pé en, vad ska vi siga, professionell niv4, siiger
han med ett leende nér han och Julia tar emot i
bryggeriet som ér inhyst i ett gammalt mejeri i
Hamburgs sédra férorter.

Efter flera vindor som bryggare i Karibien,
Sydamerika och USA aterviinde de 2012 till
hemstaden. Dir gjorde de sig snabbt ett namn
i den véxande rérelsen f6r hantverksél, bland
annat med sin serie av single hop IPA.

- Det var verkligen ritt tidpunkt att starta och
det ér fascinerande att vi nu tillhér den férsta
generationen kreativa bryggare, siiger Julia som
ocksd har skrivit en bok om ny tysk lkultur.

For Oliver och Julia dr renhetslagen mest ett
hyckleri. Oliver berittar om sina erfarenheter
hos stora bryggerier och deras produktion som
han anser vara allt utom ren.

- Det borjar med vattnet som genom olika
processer blir tekniskt rent, det vill siiga helt
fritt fran salter. Sedan tilisitts de mineraler som
behovs f6r 6nskad 6lstil, och efter det gar de
vidare och jobbar ofta med high gravity brewing,
forklarar han.

High gravity brewing innebér att élet bryggs
till en hég alkoholhalt fér att sedan spidas ut
med vatten innan det fylls pa flaska.

- Det &r effektivt och har férdelen att man med
en enda bryggning kan gora flera olika sorters 61
beroende pd hur mycket vatten som tillsitts i slutet.
Export eller lager, ljus, mérk eller kopparfiirgad.
Allt hiinger pa hur mycket det spids ut och det hir
ar helt lagligt, forklarar Oliver.

Sen har vi filtreringen. Sedan april i ar kénner
alla tyskar till ordet Polyvinylpolypyrrolidon,
eller PVPP. Strax innan 500-drsjubileet grumlades
firandet nir landets alla tidningar skrev om hur
smd partiklar av PVPP tillsitts i produktionen for
att gora 6len klar. Partiklarna, som inte léses upp,
filtreras sedan bort tillsammans med tanniner
som annars gor 6len grumlig. Proceduren ir
standard och férenlig med renhetslagen eftersom
partiklarna inte dr en regelritt ingrediens,
men det rimmar knappast gott med nigot som
marknadsférs som en ren hantverksprodukt.
Dessutom tar det bort mycket av smaken och
Oliver beskriver det som att “kastrera” 6let.

- Klassisk 61 har en smakkurva. De forsta tva
veckorna smakar olet helt fantastisk men sen
minskar smaken. Nir du filtrerar med PVPP
bérjar du pé botten av smakkurvan.

Att de, som ser sig som hantverksbryggare,
samtidigt varken far anvinda naturliga frukter
eller kryddor ser Oliver och Julia som ett hinder

for kreativiteten.

- Visst finns det mgjlighet till mangfald
dven inom renhetslagen och jag vill inte heller
brygga med en kemilada, men vi har 35 §lstilar i
Tyskland och i hela vérlden finns det 150. Varfor
ska jag i Tyskland hindras fran att brygga en
irish dry stout bara for att den innehaller oméltat
korn? fragar sig Oliver.

Han menar att om myndigheterna inte later
honom brygga det han vill &r han beredd att ta
frégan till domstol. Men pa en punkt 4r de alla -
Oliver, Julia och Holger - gverens. Ingen av dem
vill ha regler som tillater konstgjorda tillsatser
eller smakaromer som tagits fram pa kemisk vig.

- Det vore synd om vi hade de europeiska
livsmedelsreglerna dér du far brygga 61 med
aromer och firgdmnen. Det behéver inte vi och
det &r absolut inte virt mal Det ir bara det
att renhetslagen inte heller dr en garanti for
att det blir bra. De vill marknadsféra “500 ars
garanti f6r bra 61, Jag har druckit 61 bryggd
enligt renhetslagen som jag inte ens skulle tviitta
fotterna i, séiger Oliver.

Paret Wesseloh vill istillet se att dagens regler
ersitts av en “naturlighetslag” En p& manga
sétt striktare reglering som forbjuder filtrering,
humleextrakt och high gravity brewing. A andra
sidan ska den vara mer tillitande vad giller
ingredienser.

- Alla naturliga ravaror som ménniskan tal
ska fa anvindas for att brygga 61, oavsett vad!
Om jag vill brygga en kriek med kérsbir ska jag
kunna gdra det, men det ir inte helt problemfritt
i Tyskland idag, menar Oliver.

Tanken ir att enbart riktiga kérsbir ska vara
tillitna. Inget kérsbirsextrakt och absolut inga
konstgjorda kérsbirsaromer. Tillsammans med 13
kollegor héller de just nu pa att skapa ett officiellt
forbund for naturlighetslagen. Férhoppningen ér
att det ska bli ett sigill for kvalitet och hantverk.

Att paret Wesseloh for det mesta inte har
ndgra problem att f4 sina specialél godkinda
ar inget som minskat deras kamplusta, och det
ir uppenbart att de gillar att provocera. Lagom
till 500-drsjubileet slépptes El Duderino, en
milk coffe stout med kaffe, mjélksocker och
rostat omaéltat korn. En 61 som alltsd brét mot
renhetslagen p inte mindre &n tre punkter. In
idet sista var det oklart om myndigheterna i
Hamburg skulle sldppa igenom den.

- Tilldtelsen kom dagen innan jubileet skulle
firas, sdger Julia.

[ Bayern déremot, skulle det varit oméjligt. »

s

REINHEITSGEBOT

ASIKTER OM
REINHEITSGEBOT

HEDDA SPENDRUP
SPENDRUPS

Jag tycker om vad
Reinheitsgebot
innebar, alltsé att
producera ett rent 6l
utan fusk i processen, .

och jag ar véldigt stolt dver

att vi brygger det mesta pd Spen-
drups enligt den, P& det sattet

kan vi visa vara kunder vilken hég
kvalitetsstandard det innebar att
aldrig ta genvagar. Daremot kan
jag ibland tycka att Reinheitsgebot
ar lite utdaterad eftersom brygg-
ning utanfor lagen kan skapa sa
manga andra spannande sorter.
Det &r ett hantverk att kunna
brygga enligt Reinheitsgebot och
fa fram de egenskaper pa 6let som
man sdker, men ibland &r det bra
att inte 13ta kreativiteten hindras
av en 500 ar gammal lag. Om man
ska ga utanfér lagen for att hitta
nya smaker féredrar jag om man
gor det i samma anda, ndmligen
genom att bara anvanda 3kta,
farska ravaror. Anvandning av
enzymer, aromer och essenser &r
inget jag sjalv skulle géra om jag
gick utanfor Reinheitsgebot.

THORSTEN EKNE
BEER DITCH

- Det var sakert
valbehaovligt for
500 &r sedan och
visst kan man gora
mycket varierad &l
med grundingredienserna.

Men, att inte fa kalla sitt klosters!
frdn 1400-talet fér 6l bara for att
lite socker &r tillsatt eller att Brew-
Dog inte far brygga sitt 8l i Tysk-
land eller ens kalla det importerade
olet for 61, kanns otroligt férlegat
for att ta tva exempel. For vissa

‘typer av 61 kan det vara en kval-

itetsstdmpel medan det medfér
att andra typer inte kan géras alls.
Det tycker inte jag ar acceptabelt.
Jag tycker det kan anvandas som
en kvalitetsstampel fér de som sd
6nskar men inte som en lag. Hade
jag varit bryggare i Tyskland hade
jag gjort vad jag kunnat fér att
utmana.

“
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athrin Meyer ar en av Tysklands
mest kiinda 6lsommelierer.

- I Bayern ir det vildigt stringt.
Olet ar nigot av en helig graal hir,
sdger hon.

Kathrin dr uppvuxen i en bayersk
bryggarfamilj dir traditionen nu
fors vidare

Oliver Wesseloh (i keps)
driver bryggeriert "Kehr-
wieder Kreativbrauerei”
tilsammans med sin

fru Julia (stora bilden

till héger) och ar en

av renhetslagens mest
hégliudda kritiker.
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ifemte
generationen av systern Stephanie
Meyer.

- Renhetslagen ar det tyska
Olets DNA. Oavsett var i virlden
du dricker en tysk 61 sa vet du
att den ar bryggd utan varken
honung, socker eller tillsatser.
Det ar en kvalitetsgaranti som jag
tycker man kan vara stolt 6ver,
sdger hon.

Att kasta det dverbord for

méjligheten att kunna brygga med kryddor och frukt
ser hon som ett déligt byte. And4 tror hon att lagen
ir pa vdg att luckras upp. Manga av de nya bryggarna
vill ha stérre mojligheter och om intresset for andra
Olstilar okar kommer de stora koncernerna att vilja
brygga pa samma villkor som i 6vriga ldnder.

Kathrin Meyer &r en av Tysklands mest kan-
da élsommelierer. Tillsammans med systern
Stephanie driver de familjebryggeriet Brau

Manufactur Allgdu i Bayern.

- Trycket kan bli fér hart. Det dr en nackdel for oss
att engelska bryggare kan gora en milk stout och silja
den hir men inte vi. Det dr inte rétt, siger hon.

Detta gér alltsd'inte att gora én. Reinheitsgebot
giller och om méjligheten att brygga specialol ar den
forsta sprickan i renhetslagarnas mur si dr Bayern med
sin strikta hillning den tjockaste delen av murverket.
Vad ar det med Bayern egentligen?

Att 6l har en sérskild stillning hir dr
uppenbart men varfor ges det aldrig
tillatelse att brygga 61 utanfor lagens
ramar? Hur ser de bayerska bryggarna
pa saken? Kanske kan ett besok i
Ingolstadt, renhetslagens hemstad,
reda ut saken.

Utmed floden Donau, en knapp
timme norr om Miinchen, ligger
staden dir det bestdmdes hur tyskarna
under ett halvt artusende skulle
brygga sin 6l. Kdnner du till nigot
om Ingolstadt dr det formodligen fér att Audi byggs
hiir pa ett fabriksomrade lika stort som Monaco, eller
fér Mary Shelleys Frankenstein som utspelar sig i
staden. Faktum &r att f4 nog kopplar ihop Ingolstadt
med renhetslagen. Detta vill staden nu dndra pa och
man har inte sparat pa krutet. “500 ars renhetslag - »

Foto: Brau Manufactur Allgiu
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ASIKTER OM Ingolstadt” star det pa banderoller dver gatorna.  fortfarande bryggas hos hovet - och siljas dyrt.

REINHEITSGEBOT Det ordnas en “det rena Glets fest” och den 23 ~ Det ir méjligt att gora valdigt bra 61 med

STENE ISACSSON april invigdes en nybyggd dlbrunn. Tyvirr rinner  dessa fyra ingredienser och dven ménga olika
NE ISACS

AKKURAT

Vad det géller hant-
verksbryggerierna
s& har den kanske
spelat ut sin roli lite.
De anvander ju ofta
rafrukt som smaksattning

och da ar det i regel sadant som &r
betydligt mer exklusivt &n malt. Galler
det omaltat spannmal till exempel sd

ar det knappast av ekonomisk vinning
det anvands. Men, du kommer aldrig
att kunna inbilla mig, hur mycket du an
foresprakar att renhets- lagen &r forle-
gad, att ett bryggeri som anvander sig
av narmare 50 % flytande isoglukos inte
producerar riktig dynga. Det ar ju sjalva
karnan i 6lrevolutionen och sadant som
vi alltid har jobbat emot. Jag kan ocksa
tycka att "Reinheitsgebot” eller "hel-
maltsdl" &r en hjalpsam beskrivning for
att veta vad dlen innehdller och kanske
darfor ocksd vad den smakar, men det
basta vore absolut om bryggerierna
deklarerade samtliga ravaror och dess
ursprung pa sin ol. Att franga renhet-
slagarna har jag inget problem med

s lange det handlar om smaksattning
som ett komplement i dlen. Daremot
tycker jag att allt som ingdr i en 6l ska
vara naturligt. Vill jag stoppa i mig
skrap sa koper jag en pase smagodis
eller en coca cola. Att spranga granser
for sakens skull kan ju vara roligt i viss
man men man brukar ganska snabbt

se skillnad pa idioti, trams, girighet,
storhetsvansinne och riktig passion for
ett hantverk.

»Hiir siiger vi giirna att renhetslagen iir var. Jag tror att

dér oftast vatten, men vissa 16rdagar samlas folk
for att fylla sina 6lkrus med en jubileumsol som
forsar fram ur brunnemn. Vid en port i néirheten
kliver en rundlagd man med skigg och medeltida
klader fram och liser upp renhetslagen. Som
avslutning sjunger han en sing som hyllar

det “rena bayerska 6let”, skidndar de orena
dryckerna frdn norr och avslutar spektaklet med
en hogljudd uppmaning till det bayerska folket
att dricka mer 6l. Alla jublar och fyller sina krus
med mer 6] fran brunnen.

Trots detta dr alltsd inte Ingolstadt en lika
utpriiglad dlstad som till exempel Bamberg.

Forr fanns det visserligen 42 bryggerier i staden
men idag hittas endast tva stora, ndgra virdshus
med egen &1 och ett par nystartade sméskaliga
bryggare. En av dem dr Marco Dombek som
under namnet Schwalben Brau gor kvalitativ och
traditionell 61 medan han under namnet Bavarian
Bully Brewing Company tar ut svingarna lite
mer. Vi triffas pa innergérden till en nydppnad
bar med en tjock 6lmeny i skuggan av Ingolstadts
enorma katedral.

- Jag g&r vanliga tyska Glsorter som jag tolkar
annorlunda. Min dunkel ir mer som en stout
och min pilsner ir betydligt beskare &n vad de
brukar vara hir i Bayern, siger Marco.

Och ja, vi &r ju i Bayern sa sjilvklart ar allt
bryggt enligt renhetslagen. Marco ser lagen i
grunden som nagot bra dven om han inte koper
snacket om att det skulle vara “vérldens éldsta
konsumentskyddslag”.

- Det tvivlar jag pd. Det var snarare Gverheten
som ville sikra sina inkomster eftersom det
inte bara var ingredienserna som reglerades
utan ven priset. Det sigs ju ocksa att man ville
spara vetet for att baka brod, men de kungliga
bryggerierna fortsatte att gdra vetedl for ilagen
star att det att den bara giller “i vara stider, pd
vara marknader och Jandet”, sdger han.

Klassisk bayersk weissbier kunde alltsi

61, det har vi bevisat. De nya bryggarna har
utdkat mojligheterna att variera sig med alla
nya humlesorter och samtidigt hilla sig inom
renhetslagen, siger han.

Marco har ocksd enkel forklaring till varfor
man i Bayern tolkar lagen sa strikt.

- Hir siiger vi girna “S4 har vi alltid gjort
och “Renhetslagen, den ér var!”. Jag tror att
ménga ser den som en av de sista egna sakerna
och man vill halla fast vid den, férklarar han.

Marco vill visa mer av Ingolstadts tradi-
tionella 6lkultur och vi gir runt hérnet till
Gasthaus Daniel, ett typiskt bayerskt virdshus
dir matoset ligger som en dimma Gver
langborden. Utmed borden star stora glas med
olen som bryggs pa plats.

- Jag talade faktiskt med en person frin
bryggarférbundet nyligen, sdger Marco och
bestiller husets 6l innan han fortsitter.

- Han sa att nu firar vi de hér 500 dren och
visar att allt ir som det ska. Sen kan vi diskutera
hur vi gr vidare efter det. Det verkar som att
vi i Bayern méste visa var skapet ska std men
jag dr ganska siker pé att de kommer att slappa
pa det snart, siiger han och tar en klunk av den
birnstensfirgade huslagern.

Bérjar det alltsé dyka upp sprickor &ven i
Bayern? Sjilvklart finns diskussionen &ven hir.
Jeff Maisel, igare i fjirde generation till klassiska
weissbierbryggeriet Maisel, drog 2012 iglng
Maisel & Friends. Ddr samarbetar han med
andra bryggare och experimenterar friskt med
internationella dlstilar. Han driver ocksa ett
initiativ med malet att bevara renhetslagen men
ut6ka den och lata bayerska bryggare anvinda
naturliga ingredienser sisom apelsinskal.

- For vissa internationella 6lstilar och
moderna recept krévs till exempel koriander. Att
olalskare vill njuta av sidana specialiteter och att
bayerska bryggare vill gora dem ar forstdeligt. Vi
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vill ju ocksa det, sa Jess Maisel i samband med att »

manga ser den som en av de sista egna sakerna och man
vill diirfér halla fast vid den.”

Marco Dombek

Marco Dombek &r
en av Ingolstadts
mest framtradande
hantverksbryggare.

P4 vissa lérdagar
i Ingolstadt laser
skadespelare i
medeltida kldder
upp renhetslagen
framfdr en
Slbrunn.
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Peter Kraus har varit
bryggmastare i dver

. 20 &r. Han skulle helst
skarpa renhetslagen
ytterligare.
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initiativet startades.

Han &r dock tydlig med att det behovs riktlinjer och
ir dven han inne pa att ndgon form av naturlighetslag
dr det basta alternativet.

- Utan en sidan reglering kan vi inte hindra att
konstgjorda aromer, enzymer och konserveringsmedel
hamnar i drycken och de har inget dir att géra,
sdger han.

Marco Dombeks forklaring “sa har vi alltid gjort” ar
ett viktigt argument i det traditionstyngda Bayern. Det
ricker inte med nigot som uppfattas vara en fluga for
att viilta en 500-arig tradition. ]

I det perspektivet dr nigra bryggares krav p att
fa brygga 6! med frukter endast en del av en nymodig

v

trend som kan ebba ut lika snabbt om den kom.
Trender &r inget som paverkar nagon som Peter
Kraus men trots det &r han ett bra exempel pa hur
ialla fall mangfalden bland dlen 6kat i Tyskland
pé senare ar. Sedan 23 r dr Peter bryggmastare
pa Ingolstadts storsta bryggeri, Herrnbréu. Under
uppvixten i Miinchen hade han stéindigt 6 kring
sig. Hans skola 1ag mellan klassiska bryggerier som
Léwenbrau, Hacker-Pschorr och Augustiner. Nir det
bléste fran oster fylldes skolgirden av doften av malt.
- S& yrkesvalet var kanske férutbestimt, siger han
och skrattar.
Med sin kragldsa kavaj och vandrathatt ser Peter
Kraus precis ut som man forestiller sig en bayersk

-

bryggare. Nu &r han pé véig mot pensionen men
har ett litet bryggeri hemma dér han gor pale
ale och torrhumlad 6l. Egentligen &r det svart
att tanka sig honom dricka nigot annat dn

helles och weissbier. Att han gér pale ale hemma
ar ett bevis om nagot for att tyskarna borjat
lyfta blicken frén sina egna 6lglas. Hur élet ska
bryggas har han dock bestémda asikter om.

- Jag dr en mycket stark foresprakare av
renhetslagen och skulle helst se att den skérptes
och dven innefattade sjilva produktionen.

Idag plagas dlet av massa pumpar och filter
som forindrar den. O1 som gors helt naturligt
diaremot smakar fantastiskt och rinner ner som
olja i halsen.

Sa langt ir Peter inne pd samma spar
som paret Wesseloh och deras idé om en
naturlighetslag. De vill alla se att hantverket i
arbetet stirks, men ndgon utdkning av tillitna
ingredienser vill han inte vara med om.

- Man séger “om jag brygger med hallon,
vad skulle vara sé illa med det?”, Ingenting
egentligen men argumentationen ir farlig. Vem
ska avgora var grinsen for vad som dr'naturliga
hallon gar och det kommer alltid ndgon som
stiller ytterligare krav. Tillslut kommer dven
aromidmnen tillatas och da har dammen brustit,
siger Peter.

Han talar om de dnnu till stor del outforskade
mdjligheterna till variation genom olika jéster
och att utbudet av humle har exploderat p
senare Ar. ,

- Vad skulle en f6rdndring vara bra f6r? Vi
har levt underbart i 500 &r med det hir och om
négon vill ha en hallondl kan man ju képa det
frin Belgien, sdger han bestdmt.

Begrinsningen tror han har lett till att tyska
bryggare tvingats vara noggrannare i sitt

arbete och inte kunnat ta ndgra genvigar. Dir
kommer han ocksd in pa en friga som ingen
riktigt kunnat svara pa, nimligen varfor just
malt, humle och vatten tillats men inte till
exempel koriander. Inte heller Peter vet sikert,
men han har en idé som han menar talar fér
att renhetslagen inte helt utan grund kallas for
virldens dldsta konsumentskyddslag.

- PA medeltiden hade man enkel utrustning
som var omdjlig att fa helt ren. Dessutom
investerades det mycket pengar infér varje
brygening, si hur minskade man férlusten om
nagot gick snett? Jo, med starka kryddor for att
délja den daliga smaken, séger han.

Han menar att det dr samma sak soni gors
idag nir man marinerar koétt och fisk som inte
héller en hég kvalitet.

Nir méjligheten att krydda olet férsvann 1516
tvingades alltsa bryggarna att arbeta renare
for att fa fram bra 6l. Visserligen blev det 1551
aterigen tillatet att anvdnda bade koriander
och lagerblad vid framstéllningen av 61 i Bayern
och lingre fram skulle &ven kummel, enbér och
salt f anviindas. Den strikta begriansningen till
endast malt, humle, jést och vatten slog pa allvar
igenom forst pa 1800-talet. Det ir dock inget
som spelar nagon roll nu nér det firas 500 ar av
renhetslag. Forlat, bayersk renhetslag,

Bortsett fran kritiken vad giller kreativ
begrinsning ligger Reinheitsgebot egentligen
helt ritt i tiden. Vi bryr oss allt mer om vad vi
stoppar i oss och kvalitet spelar en viktig roll pa
en Overfylld marknad, men mycket tyder éinda pa
att reglerna kommer att luckras upp. Sa i form
av renhetslag eller naturlighetslag, ett sigill som
garanterar kvalitet bade vad giller hantverk och
ravaror dr i alla fall ndgot alla tyska bryggare
stiller sig bakom. @

REINHEITSGEBOT

ASIKTER OM
REINHEITSGEBOT

IDA ENGSTROM OCH
PETER ROBERTSSON
ELECTRIC NURSE

Vi tycker att det ar
intressant med Rein-
heitsgebot i ett historiskt
perspektiv. Innan man hade
den kontrollen 6ver ravarorna

som finns i dagens bryggerier kunde
det nog vara ett satt att kvalitetssakra
sin Ol Att fa brygga med vilka ingredi-
enser man vill &r en sjalvklarhet fér oss!

ANDERS WENDLER
NYA CARNEGIE-
BRYGGERIET

Det kanns som att Rein-
heitsgebot uppstod vid
en tid d& konsumenten
behovde skyddas eftersom
det anvandes bade det ena

och det andra vid 6lbryggningen. Saker
som inte alltid var s& halsosamma. Nu
finns det andra lagar som skéter det
och renhetslagen som sadan har spelat
ut sin roll. Malt och humle ger manga
farger pa paletten att mala sin 61 med,
men kryddor, frukter, bar, honung och
liknande kan ge &nnu fler nyanser att
leka med.

»Jag skulle helst se att renhetslagen skiirptes och iiven
innefattade produktionen. Idag pligas dlet av pumpar och

filter som forindrar den. 01 som

gors helt naturligt diiremot

smakar fantastiskt och rinner ner som olja i halsen.”

Pater Kraus
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